
Fish Dog med dildcreme, remoulade og spirer

Beskrivelse

Fish Dog med dildcreme, remoulade og spirer

 

Ingredienser (4 pers.):

1 bakke Lykkeberg 1899 minifiskefrikadeller
4 hotdogbrÃ¸d
Â½ dl cremefraiche 38%
Â½ dl remoulade
1 hÃ¥ndfuld spirer
Â½ dl hakket dild (frisk)

FremgangsmÃ¥de:

RÃ¸r cremefraiche med hakket dild, salt og peber.
Lun fiskefrikadellerne, og varm brÃ¸dene.
BrÃ¸dene skÃ¦res ind til midten pÃ¥ langsiden.
Dildcremen kommes i.
Del fiskefrikadellerne i to og lÃ¦g dem oven pÃ¥ cremen.
TilfÃ¸j remouladen og drys med spirerne.
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