
Krustader med laksepatÃ© og Ã¸rredrogn

Beskrivelse

Krustader med laksepatÃ© og Ã¸rredrogn

Ingredienser (8-10 pers.):
1 pakke Lykkeberg 1899 LaksepatÃ©
1-2 pakker krustader
1 glas Lykkeberg 1899 Ã¸rredrogn
3-4 spsk. cremefraiche
1 stÃ¦ngel bladselleri
5-6 radiser
3-4 stykker knÃ¦kbrÃ¸d
1 hÃ¥ndfuld feldsalat
1 lille bakke karse
1 potte brÃ¸ndkarse

FremgangsmÃ¥de:
Fjern det yderste lidt grove lag pÃ¥ bladsellerien og skrÃ¦l selleristÃ¦nglen. SkÃ¦r
bladselleristÃ¦nglen i tynde skiver. Skyl radiserne og skÃ¦r ogsÃ¥ dem i tynde skiver. KnÃ¦k
knÃ¦kbrÃ¸det i mundrette stykker, sÃ¥ de kan bruges til pynt. Skyl feldsalaten og pluk i
mindre stykker. Mos lakespatÃ©en med en gaffel og rÃ¸r sammen med cremefraiche.

Anretning:
LÃ¦g lidt feldsalat i bunden af krustaderne og fyld med SmÃ¸rbar Laks. Top med smÃ¥
stykker knÃ¦kbrÃ¸d, skiver af bladselleri og radiser samt lidt karse og brÃ¸ndkarse. Afslut med
Ã¸rredrogn pÃ¥ toppen af de fyldte krustader.

TIP! SmÃ¸r ogsÃ¥ gerne nogle af de smÃ¥ stykker knÃ¦kbrÃ¸d med SmÃ¸rbar Laks og
servÃ©r som smÃ¥ hapsere.
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